Pasta kit - Spaghettata Italiana

Art. Nr.. 818.049
Hersteller: Antico Pastificio Umbro
Herkunft: Iltalien / Foligno

Liefereinheit; 12 Karton & nan Stiick

Herstellerinformationen

Im griinen Tal dieses bliihenden Juwels Umbriens liegt die traditionsreiche Nudel- und Reisfabrik Antico Pastificio Umbro am FuBe des
Monte Subasio zwischen Assisi, Perugia und Spoleto. Die hochwertigen Produkte werden nach traditionellen Verfahren mit
Bronzeeisen und langsamer Trocknung hergestellt. Die Nudeln werden von Hand geschnitten und lange getrocknet, um die perfekte
Konsistenz zu erhalten. Das reine Wasser fiir die Produktion stammt aus den kleinen Bachen des Monte Subasio.

Die Herstellung erfolgt nach den traditionellen Methoden der umbrischen Nudelhersteller, die bereits zu Beginn des letzten
Jahrhunderts praktiziert und in den 80er Jahren von Fernanda Mariottini wiederbelebt wurden. Die Familie ist seit der Zeit tatig, als die

Handarbeit die Haupteinnahmequelle war und die Hiigel mit frisch geerntetem Weizen und Heuhaufen fiir den Winter bedeckt waren.

Die Herstellung von Trockenteigwaren war eine natiirliche Weiterentwicklung dieser landwirtschaftlichen Tradition. Der Betrieb begann
in einer kleinen Werkstatt und zog Anfang der 90er Jahre in die heutigen Raumlichkeiten um, die 2003 modermisiert und erweitert

wurden. Unser heutiger Produktionsprozess ist tief in der Tradition verwurzelt.
Die Leidenschatt fiir Lebensmittel hat in den letzten 25 Jahren dazu gefiihrt, dass das Sortiment um weitere erlesene Produkte der
italienischen Kiiche wie Risottos, Gewiirze, Saucen und Hilsenfriichte erweitert wurde. Antico Pastificio Umbro beteiligt sich an

zahlreichen innovativen Projekten im Agrar- und Lebensmittelbereich und arbeitet eng mit den Landwirten zusammen, um die Qualitat
vom Feld auf den Tisch zu bringen, ohne die Aromen und Difte der Region zu verlieren.
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