Cioccovelvet nero nero

dunkle Zartbitterschokolade verfiihrt im cremigen Kern und
knackige Hiille

Art. Nr.: 770.298
Hersteller: Mandrile Melis Cioccolatini
00 Vellatato
. € copertara di cioccolato fondente
Herkunft: ltalien / Fossano

Liefereinheit: 15 Packungen & 180 Gramm

MANDRILE MELis

__ Deroperg |

Herstellerinformationen

Mandrile Melis liegt in Fossano in der Region Piemont. Alte Rezepte und neue Ideen, Respekt fiir die Tradition und anspruchsvolle
Technologie sind die Elemente, die ihren Erfolg in den letzten zwanzig Jahren bestimmt haben. Die kdstlichen piemonteser SiRigkeiten,
mit zum Teil originellen Geschmacksrichtungen, entstehen mit Leidenschaft und Kreativitét. Weiche Cremes, reichhaltig und bezaubernd
wie Samt. So wurde die neue Pralinenlinie "Ciocovelvet" von Mandrile Melis geboren, um die Exzellenz reiner Premium-Schokolade
zu genieBen. Weile, Milch- und Zartbitterschokolade wechseln sich ab und treffen sich in drei Geschmackskombinationen, die jeder

Praline den perfekten Geschmack geben: stark und kréftig oder siR und zart.

Die Pralinen sowohl mit als auch ohne Likorfilllung haben eine Mantel aus feinster Schokolade und eine zartschmelzende, cremige

Flllung.
Die Tartufi aus Haselniissen und Schokolade werden mit kdstlichen Zutaten und Kakaopulver verfeinert. Die Komposition der Premium

Schokolade und die fiir die Region typischen Haselniisse geben dieser Praline ihren unvergleichlichen Geschmack.

Die Idee zu den Cioccogrissini ist so einfach wie schmackhaft. Die diinnen Grissini werden von feinster Schokolade umhiillt, die auf der
Zunge zergeht. Je nach Geschmack sind die Cioccogrissini mit Vollmilch- oder Zartbitterschokolade tiberzogen und firr die die sich
nicht entscheiden kénnen, gibt es auch eine gemischte Packung.
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