Bruschettine con Aglio

kleine gerdstete Brotscheiben mit Knoblauch
Dalian bread slices

Liefereinheit: 15 Packungen & 150 Gramm

kleine gerostete Brotscheiben mit Knoblauch BRUSCHETTE %
al guste aglie :
with 7&./»[/% ﬂ
Art, Nr.. 750.044
Hersteller: Laurieri g
Herkunft: ltalien / Matera g

no colowrry
no fre;ervhzzbe; @@

NETWT150g€-5.3 0Z

Verwendungshinweise
Ein toller Begleiter zu Antipasti und Wein.
Herstellerinformationen

Das typische Salzgebéck Laurieris ist hervorragend zum Knabbern geeignet, wie zum Beispiel die Bruschette con aglio. Es ist die
kleine Ausgabe der Bruschetta: kleine Weilbrotscheiben mit etwas Knoblauch.

Die Scrocchi sind Cracker, die den Wein veredeln. Sie sind knackig im Biss und haben das feine Aroma von griinen Oliven. Sie

unterstiitzen und verstarken die Entwicklung der WeiBweinaromen. Es gibt sie auBerdem mit Gewirzen wie Rosmarin, Meersalz und
Pizzamischung.

Sehr typisch fiir den Stiden Italiens, fir Apulien und Kampanien, sind die Taralli con peperoncino, knackig gebackene Kringel mit

schmackhaftem Aroma von Peperoni. Wenn Rotwein getrunken wird, steht immer eine Schale mit Taralli auf dem Tisch.
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