Aceto Balsamico 'Giusti Riserva'

Balsamessig Riserva, ca. 8 Jahre alt

Art. Nr.: 721.044
Hersteller: Giusti
Herkunft; ltalien / Modena

Liefereinheit: 12 Flaschen & 0,25 Liter

Verwendungshinweise

Zum Verfeinern von Salatdressing, Sol3en, Fisch- und Fleischgerichten, besonders siier Essig kann auch zum Abschmecken von
Desserts dienen.

Herstellerinformationen

Giusti - das ist uralter Adel unter den Balsamico Produzenten seit 1605, das sind groRartige, traditionelle Produkte, das ist hohe
Qualitat, das ist Geschichte, das sind jahrhundertealte Fasser fiir die Reifung von Balsamicoessig - so lasst sich das ewig fortsetzen. In
erster Linie gilt das Unternehmen Giuseppe Giusti als Kénig der Balsamico-Erzeuger, sowie als Begriinder der "Golden rules" fir die
Herstellung erstklassigen Balsamicoessigs, die Giuseppe Giusti 1863 anlasslich der Tradeshow in Modena (Esposizione Agraria)
niederschrieb. Bekannt ist diese Schrift heute als “La Recetta di Giusti" (Guistis Rezept). Um sich das Image des Vorreiters zu erhalten,
hat Giusti Uber die Jahre eine hochfeine Kollektion von Balsamicoessigen allerhéchster Qualitét entwickelt, die mit eigener, delikater
Charakteristik Uberzeugt. Der Stolz auf die eigene Geschichte, die Liebe zur eigenen Tradition, der Patriotismus zur eigenen
Vergangenheit und die Leidenschaft zum eigenen Produkt, zeigt sich auch heute in hochqualitativen, authentischen und individuellen
Balsamicoessigen.
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