Rio Largo Extra Virgin Olive Oil - Tube Protea

Natives Olivendl Extra in edle Geschenkrohre mit Protea-Design

feine Kréuteraromen treffen auf frische griine Olivennoten und eine dezente
Mandel-Nuance, am Gaumen harmonisch und ausgewogen mit einer
lebendigen Fruchtigkeit und sanfter Pfeffernote, im Abgang anhaltend mit
eleganter Wirze und einer angenehm milden Bitternote

Das Rio Largo Extra Virgin Olive Oil entsteht aus den Olivensorten Frantoio,
Leccino, Coratina und FS17, die unter idealen Bedingungen reifen. Nach der
sorgféltigen Emte werden die Oliven innerhalb weniger Stunden in der eigenen
Milhle kalt extrahiert, um die Aromen und Nahrstoffe bestmdglich zu bewahren.
Das Ergebnis ist ein Ol von auRergewohnlicher Qualitat mit feiner Fruchtigkeit,
harmonischer Balance und eleganter Wiirze.<br /><br />Neben dem
herausragenden Geschmack liberzeugt Rio Largo auch mit seinem stilvollen
Design: Die Box im Protea-Design vereint Funktionalitat und Asthetik und schiitzt
das Ol optimal vor Licht und Oxidation. Ein echter Blickfang fir GenieRer mit

Anspruch.

Art. Nr.: 710.300
Hersteller: Rio Largo
Herkunft: Sudafrika /

Liefereinheit: 6 Glaser 4 0,5 Liter

Herstellerinformationen

Rio Largo Olive Estate steht fir auRergewohnliche Qualitat und natiirliche Eleganz. Gelegen im malerischen Breede River Valley in
Siidafrika, nutzt das familiengefiihrte Unternehmen die idealen Bedingungen der Region, um erstklassiges Olivendl herzustellen. Die
Kombination aus mediterranem Klima, mineralreichen Béden und nachhaltigen Anbaupraktiken bildet die Grundlage fir das vielfach

ausgezeichnete Rio Largo Extra Virgin Olive Oil.

Gegriindet von Nick und Brenda Wilkinson, hat Rio Largo den Anspruch, Olivendl auf hdchstem Niveau zu produzieren. Jede Flasche
spiegelt die Leidenschaft und Expertise der Wilkinsons wider, die sich der handwerklichen Verarbeitung und Perfektion verschrieben
haben. Das Herzstiick des Sortiments ist das Rio Largo Extra Virgin Olive Oil, ein natiirlich gepresstes Ol, das fir seinen intensiven
Geschmack und seine reinen Aromen bekannt ist. Mit einer ausgewogenen Mischung aus Fruchtigkeit, Bitterkeit und Schéarfe begeistert

es sowohl Gourmets als auch Hobbykdche.
Ein besonderes Highlight ist die innovative Verpackung des Produkts: Die Tube im Protea-Design, inspiriert von der Nationalblume

Sudafrikas, setzt neue Mafstabe in der Produktprasentation. Diese aufféllige Optik macht das Olivendl nicht nur zu einem
kulinarischen, sondern auch zu einem optischen Genuss. Perfekt als Geschenk oder fir Kunden, die Wert auf besondere Details legen.
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Rio Largo setzt auf Nachhaltigkeit und Transparenz: Vom Anbau iiber die Verarbeitung bis zur Verpackung erfolgt jeder Schritt
umweltschonend und mit groRter Sorgfalt. Das Unternehmen verwendet keine chemischen Diingemittel und legt groRen Wert auf

Biodiversitat, um die natiirlichen Ressourcen der Region zu schitzen.

Das Rio Largo Extra Virgin Olive Oil ist ein Allrounder in der Kiiche. Es eignet sich hervorragend zum Verfeinern von Salaten,
Pastagerichten, Fisch und Fleisch oder als Basis filr Dressings und Marinaden. Sein intensives Aroma und die elegante Verpackung
machen es zu einer Bereicherung fiir das Sortiment anspruchsvoller Kunden.
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