Castillo de Canena Reserva Familiar Picual

Natives Olivendl extra aus der Olivensorte Picual

sehr aromatisch und konzentriert, charaktervoll, dabei ein feines Geschmacksbild,
sortentypisch, und sehr harmonisch
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ACEITE DE OLIVA
'VIRGEN EXTRA|

Art. Nr.: 710.053
Hersteller: Castillo de Canena
Herkunft: Spanien / Jaén

Liefereinheit; 6 Flaschen a 0,5 Liter

Verwendungshinweise

Erdbeer-Gazpacho mit Litschis und Olivendl

Zutaten:

500g frische Erdbeeren
500g reife Tomaten
50g rote Paprika

1 Knoblauchzehe

1 TL Sherry-Essig
Meersalz z.B.

Herstellerinformationen

Cru-Ole aus Andalusien - Castillo de Cafiena

Entdecken Sie Olivendl in seiner reinsten Form: Seit iiber 250 Jahren produziert die Familie Vafid in Jaén, Andalusien, Olivendle von
auBergewohnlicher Qualitat. Benannt nach der historischen Familienburg Castillo de Canena, gedeihen die Olivenbaume zwischen
den Gebirgszligen von Cazorla und Magina im Alto Guadalquivir-Tal. Die prézise Emte zum optimalen Reifezeitpunkt und die
schnelle Verarbeitung in der eigenen Mihle sichern native Olivendle extra auf htchstem Niveau.

Die Reserva Familiar-Linie ist das Herzstiick von Castillo de Canena und umfasst zwei charakterstarke Cru-Ole: Das Picual zeigt sich

intensiv, kraftvoll und griin mit Noten von Tomate, Mandel und frischer Artischocke, begleitet von einer markanten Struktur und pfeffriger
Lange. Das Arbequina ist feiner, weicher und ausgewogener mit Aromen von griinem Apfel, Mandel und Banane. Beide Ole stehen fiir
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hochste Handwerkskunst und wurden international vielfach ausgezeichnet, unter anderem von Flos Olei, Feinschmecker, Sol D?Oro

und Stiftung Warentest.

Neben Herkunft und Sensorik riicken bei Castillo de Canena auch die natiirlichen Inhaltsstoffe hochwertiger nativer Olivendle extra in
den Fokus. Eine aktuelle, mit dem VIII. Castillo de Canena Forschungspreis "Luis Vafio" ausgezeichnete Studie beschéftigt sich mit
Polyphenolen und weiteren wertgebenden Begleitstoffen in nativem Olivendl extra sowie deren moglichem Einfluss auf die
Darmmikrobiota. Die Ergebnisse stammen aus einem Méausemodell und sind daher kein klinischer Gesundheitsbeleg fiir Menschen - sie
unterstreichen aber, warum nattirliche Polyphenole als Qualitdtsmerkmal hochwertiger nativer Olivendle extra zunehmend Beachtung

finden.

Nachhaltigkeit ist ein zentraler Bestandteil der Philosophie von Castillo de Canena. Die Oliven werden mit modernen Rittelmaschinen
geerntet - eine Methode, die den Vogelbestand schiitzt. Als aktives Mitglied von SEO/BirdLife engagiert sich das Unternehmen fiir
Artenvielfalt und eine umweltfreundliche Landwirtschaft. Mit Reserva Familiar Picual & Arbequina erleben Sie authentisches,
andalusisches Olivendl in seiner besten Form - ein Geschmack, der Tradition, Innovation, Forschung und Natur vereint.
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