Nostre Pais Rouge AOP Cost. Nimes - Bio - Magnum

Jahrgang: 2020

Erzeuger: Vignobles Michel Gassier
Art. Nr.: 407.420

Herkunftsland: Frankreich

Region: Rhéne

Ort des Gutes: Caissargues

Auszeichnungen

Robert Parker / The Wine Advocate: 91 Punkte (Jg. 2016)
Wine Spectator: 90 Punkte (Jg. 2016)
Jeb Dunnuck: 92 Punkte (Jg. 2016)

Weingut / Erzeuger

Michel Gassier ist mehr als ein Winzer, er ist ein Agrar-Forscher, tief verbunden mit dem Land, in dem er aufgewachsen ist. Die Arbeit
im Weinberg ist fir Gassier nicht nur Beruf, sondern Leidenschatft. Er ist {iberzeugt, dass das Terroir umso mehr von sich preisgeben
kann, je weniger es gestort wird. Durch Beobachtung, Respekt und Geduld gibt er dem Boden die Zeit, die er braucht, um sein Bestes
zu geben - fiir uns und die kommenden Generationen.

Gassier ist immer auf der Suche nach dem perfekten Weinberg, der die Frische im Wein bewahrt und biologisch bewirtschaftet
werden kann. Im Keller greift er nur so weit wie nétig ein, damit die Weine ein personliches Abbild ihrer Appellation und ihrer
Rebsorten werden. Michel Gassier ist aber auch ein Forscher. Er hinterfragt gerne, strebt nach Perfektion und betrachtet jeden seiner
Weine als einzigartige Kreation, die ihren eigenen Weg im Weinberg, im Weingut und im Keller braucht. Er tauscht sich gerne mit
anderen terroirorientierten Winzern aus und lsst sich von deren Uberzeugungen und Methoden inspirieren. Zu Hause l&sst er sich
inspirieren und interpretiert inre Techniken auf seine einzigartige Weise.

Als leidenschattlicher Verfechter der Costiéres de Nimes und "seiner" Camargue widmen sich seine Frau Tina und er der Herstellung
von Weinen, die ein intimer Ausdruck seines Terroirs sind und das Potenzial und den Reichtum seiner Appellation zeigen. Jedes Detail,
von der Pflege des Terroirs bis zur Assemblage der Weine, spiegelt die Verbundenheit mit dem Terroir wider - selbst die Etiketten der
Weine. Eine Arbeit, eine Uberzeugung und viele Weine zum Verlieben.

Beschreibung

Farbe: purpurrot
Rebsorte: Grenache, Syrah, Mouvédre, Carignan
Charakteristik: rein und komplex, schwarze Friichte, Kirschen und der Duft von in der Sonne aufgeheizten Rollkiesel,

dicht, samtig mit viel Kdrper und Aromen von Kakao, getrockneten Gewiirzen und Graphit, sehr
prasente, aber gut eingebundene Tannine, frischer, fruchtiger Abgang mit mineralischen Noten
Ausbau:
Liefereinheit: 3 Flaschen & 1,5 Liter
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Analyse

Lagerfahigkeit: 8 Jahre
Alkoholgehalt: 14,5 % vol.
Restzucker: 0,6 g/I
Gesamtsaure: 3,2 ¢/l

Gastromische Empfehlungen

zu Fleischgerichten vom Kalb, Ente oder Lamm mit weien Bohnen, Tomaten oder Paprika. Gemeinsam mit Pralinen aus
Bitterschokolade oder Késevariationen wie Reblochon, Pont I'Evéque und St. Marcellin

Stand: 31.05.2026 10:53 Uhr
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