Le Petit Béret Rosé - alkoholfrei =
/.“j
Erzeuger: Le Petit Béret \
Art. Nr.: 405.602 -
S==r1—
_ o, Pit |
Herkunftsland: Frankreich BERH |
Region: Occitanie L |
Ort des Gutes: Béziers | . ‘
| |

Weingut / Erzeuger

Dominique Laporte, Mitbegriinder von Le Petit Béret und einer der renommiertesten Sommeliers Frankreichs, hat fiinf Jahre in Forschung
und Entwicklung investiert, um ein alkoholfreies Getrank zu kreieren, das eine echte Alternative zum Wein darstellt. Er entschied sich fir
ein innovatives Herstellungsverfahren, bei dem der Traubenmost im Gegensatz zu herkdmmlichen entalkoholisierten Produkten nicht
vergoren wird. Dieses einzigartige Verfahren bewahrt den Geschmack und verleiht dem Getrank die Komplexitat und Finesse eines
traditionellen Weins.

Le Petit Béret liegt inmitten der Weinberge des Languedoc Roussillon, einer der gréften und altesten Weinbauregionen Frankreichs.
Von Anfang an war die Auswahl der Trauben entscheidend. Wie bei der Weinbereitung ist die Wahl des richtigen Weinbergs
entscheidend fiir die Qualitat. Fir Le Petit Béret wird jedoch eine noch frilhere Lese angestrebt, um eine Garung zu vermeiden.

Der Traubenmost durchlauft einen neunstufigen Herstellungsprozess, bei dem der Zucker- und Séuregehalt reguliert und eine
Tanninstruktur aufgebaut wird, um das Geschmacksprofil eines echten Weins zu erhalten. Das Endergebnis ist ein Getrank, das nicht
nur eine hervorragende alkoholfreie Alternative zum Wein darstellt, sondern auch ganze Menis begleiten kann - ein wichtiges Ziel fir
Dominique Laporte, der jede Cuvée personlich zusammenstellt.

Le Petit Béret ist ein Beispiel fir Innovation in der Agrar- und Emahrungswirtschaft und hat den Innovationswettbewerb "Coup de Pousse
a l'innovation 2015" gewonnen. Die Griinder - ein Agraringenieur und zwei Bergbauingenieure, die keinen Alkohol trinken - waren
frustriert, weil sie keinen Zugang zu den hochwertigen Produkten der franzdsischen Gastronomie hatten. So entstand die Idee, das
erste alkoholfreie und unvergorene Getrénk aus Weintrauben herzustellen. Dank des innovativen Herstellungsverfahrens kann Le Petit
Béret von allen genossen werden, auch von Risikogruppen wie Schwangeren und Alkoholikern sowie von Menschen, die sich HALAL
oder vegan ernahren.

Beschreibung

Farbe: lachsfarben

Rebsorte: Grenache, Cinsault

Charakteristik: in der Nase intensive Aromen von Kirsche, Stachelbeere, Himbeere und Grapeftuit, am Gaumen
einladend und fruchtig mit schénen Zitrusnoten, im Abgang frisch und anhaltend

Liefereinheit: 6 FlLaschen & 0,74 Liter
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Analyse

Lagerfahigkeit: 2 Jahre
Alkoholgehalt: 0 % vol.
Restzucker: 359/l
Gesamtsaure: 6,4 g/|

Gastromische Empfehlungen

Salaten mit Garnelen, Lachs gebratener oder aus dem Ofen, Garnelen-Spief3e mit Curry, flambierte Garnelen, Hahnchenfilet mit
Zitronengras oder einfach solo genieRen

Stand: 04.06.2026 12:09 Uhr
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