La vie est belle Blanc 9,5% VdF

Jahrgang: 2025 £
Erzeuger: La vie est belle

Art. Nr.: 404.602

Herkunftsland: Frankreich :
Region: Sud-West

Weingut / Erzeuger

"La vie est belle” - Das Leben ist schon! Diese Lebensfreude spiegelt sich in den Weinen der Winzergenossenschaft Union des
Vignerons wider. Im sonnenverwohnten Siidwesten Frankreichs, in der malerischen Region der Gascogne, vereint die Kooperative seit
1937 die Leidenschaft von Winzern, um leichte, schmackhafte Rot- und Weilweine zu produzieren, die das mediterrane Lebensgefiihl
perfekt einfangen.

Die Genossenschatft hat ihre Wurzeln in der Winzerrebellion von 1907 und setzt seitdem auf Qualitat statt Quantitat, um den Fehler
des Massenweinbaus des 19. und friihen 20. Jahrhunderts zu korrigieren. Unter der Filhrung des Direktors und Onologen Norbert
Gaiola ist es ihr gelungen, die Besonderheit des Terroirs rund um Saint-Chinian wieder ins Rampenlicht zu riicken. Trockenes Klima,
mineralreiche Kalk- und Lehmbdden und die Hingabe der Winzer sind die Zutaten fir ihre exzellenten und authentischen Weine. Der
Erfolg spricht fiir sich: 2015 wurde der Union des Vignerons das Pradikat fiir "einen nahezu perfekten Wein" verliehen und 2014
gehorten sie zu den Top 20 der franzdsischen Winzergenossenschaften. Ein wohlverdienter Triumph, der die starke Gemeinschaft und
ihren traditionellen Ansatz ehrt.

Die Weine von "La vie est belle" reprasentieren jedoch mehr als nur frischen Geschmack und Qualitét. Sie verkérpern die
wunderbaren, leichten und unbeschwerten Momente im Leben. Ob ein Strandspaziergang bei Sonnenuntergang, ein sonniges Picknick
auf einer griinen Wiese oder eine Ballonfahrt bei klarem Himmel - diese Weine begleiten die schonsten Momente mit ihren intensiven
Fruchtaromen. Mit einem moderaten Alkoholgehalt von 9,5 % bis 10,5 % vol. bieten sie uneingeschrankten Genuss, der sowohl
knackig und frisch als auch ausdrucksstark ist. “La vie est belle" - eine Ode an das Leben, eingefangen in jedem Glas Wein.

Beschreibung

Farbe: helles Strohgelb
Rebsorte: Colombard
Charakteristik: wunderbar leicht und frisch mit intensiven Aromen von Bliiten, Grapefruit und Zitronenschale. Ein feines

prickeln auf der Zunge, eine belebende Séure und eine dezente Restsiile machen ihn zum idealen
Sommerwein - ein unbeschwerter Hochgenuss firr die schonsten Momente im Leben

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flasche a 0,75 Liter
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Analyse

Alkoholgehalt: 9,5 % vol.
Restzucker: 20,1 g/I
Gesamtsaure: 749/l

Gastromische Empfehlungen

Vorspeisen, Meeresfriichte, Fisch, Gefliigel, Pasta, Salate

Stand: 13.06.2026 12:12 Uhr
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