Chateau Tour Bayard AOC Montagne Saint-Emilion

Jahrgang: 2022

Erzeuger: Chéateau Tour Bayard

Art. Nr.: 403.322

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux : BAY
Ort des Gutes: Montagne K. o
Weingut / Erzeuger

Das Chateau Tour Bayard ist ein kleines Familienweingut, eingebettet in die idyllische Region der Montagne SaintEmilion. Auf rund 10
Hektar bewirtschaftet Julien Richard das Weingut in dritter Generation. Im Gegensatz zu anderen Weingitern war es nie das Ziel der
Familie Richard, flachenmé&Rig zu expandieren. Stattdessen konzentriert sie sich auf die bestmégliche Qualitét ihrer Weine. Diese
erreichen sie durch akribische Sorgfalt, intensive Handarbeit und den bewussten Verzicht auf alles, was den Boden belasten konnte.
Herbizide haben auf ihrem Weingut keinen Platz, stattdessen setzen sie auf natiirlichen Dinger, um das Terroir - das grofte Potenzial
eines jeden Winzers - zu schitzen und zu erhalten.

Wer den Wein probiert, splirt, mit wie viel Engagement und Leidenschaft die Familie Richard bei der Arbeit ist. lhr Montagne
Saint-Emilion ist volimundig, reich und konzentriert und besticht durch seine wirzigen Schichten und seinen langen, duftenden Abgang,
wie auch der berihmte Weinexperte Robert Parker feststellt. Nach dem Dekantieren entfaltet der Wein in der Nase Triiffelaromen, die
dann Noten von reifen Friichten weichen. Er besticht weiterhin durch seine intensive kirschrote Farbe und seine ausgepragte
Tanninstruktur, die sich in einem frischen und kostlichen Abgang fortsetzt.

Unterstiitzt wird das Chateau von dem erfahrenen Berater Hubert de Bolard, der dem Weingut mit seinem grof3en Fachwissen zur
Seite steht. Nicht zuletzt deshalb ist Chateau Tour Bayard mit dem trinkreifen Montagne SaintEmilion ein Meisterwerk gelungen, das
sich durch seine samtige und feine Textur auszeichnet.

Die Region SaintEmilion, in der das Weingut liegt, ist bekannt fiir ihre kalk- und lehmhaltigen Boden, die sich besonders gut fiir den
Anbau der Rebsorte Merlot eignen. Die komplexen, fruchtigen und oft samtig weichen Weine, die hier entstehen, geniellen weltweit
einen hervorragenden Ruf. Jeder Schluck Chateau Tour Bayard ist somit auch ein Zeugnis fiir das erstklassige Terroir und die
jahrhundertealte Weinbautradition in SaintEmilion.

Beschreibung

Die Weinberge von Chateau Tour Bayard liegen auf den ton- und kalkhaltigen Hangen der Appellation Montagne SaintEmilion,
norddstlich des beriihmten SaintEmilion-Plateaus. Die Rebstcke ? iiberwiegend Merlot, ergénzt durch Cabemet Franc und Malbec ?
sind tief im kies- und lehmreichen Boden verwurzelt und bringen kraftvolle, strukturierte Trauben hervor.

Die Lese erfolgt von Hand mit anschlieBender sorgféltiger Selektion des Leseguts. Nach dem Entrappen und leichtem Anquetschen
wird die Maische temperaturkontrolliert in Edelstahltanks vergoren. Die alkoholische Garung erfolgt mit natiirlichen Hefen, gefolgt von

einer verlangerten Maischestandzeit zur optimalen Extraktion von Farbe, Frucht und Tannin.

AnschlieRend reift der Wein fiir 16 Monate in franz6sischen Barriques, von denen ein Teil jahrlich erneuert wird. Die malolaktische
Garung erfolgt ebenfalls im Holz, um dem Wein zusatzliche Fillle und Komplexitét zu verleihen.
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Das Ergebnis ist ein tiefgrindiger, kraftvoller Bordeaux mit reifer Frucht, fein eingebundenem Holz, ausgewogenem Tannin und groRem
Lagerpotenzial ? ein klassischer Vertreter der rechten Uferseite mit viel Charakter und Authentizitat.

Farbe:
Rebsorte:
Charakteristik:

intensives Rubin mit violetten Reflexen

Merlot, Cabernet Franc

tolle Balance zwischen Terroirpragung und Rebsortencharakter, Merlot bringt intensive Aromen von
roten Friichten und Gewdirzen, sein weicher Kérper wird von dem kraftvollen Charakter des Cabernet
Franc ergénzt, sehr typisch fir Montagne SaintEmilion

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Lagerfahigkeit: 50 Jahre
Alkoholgehalt: 14,5 % vol.

Restzucker: 2,19/l

Gesamtsaure: 51 g/l

Gastromische Empfehlungen

Die kraftvolle Struktur und die dunkle Frucht des Chéateau Tour Bayard harmonieren ideal mit geschmortem Rindfleisch, Lammkarree
oder wiirzigem Wildragout. Auch gereifte Hartkése wie Comté oder Manchego begleiten die Tiefe und Wiirze des Weins auf
elegante Weise. Die feinen Rostaromen aus dem Barrique-Ausbau unterstreichen besonders gut gegrillte Speisen mit Krautern oder

kréftigen Saucen.
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