Domaine Guenault - Chenin Blanc IGP

Jahrgang: 2024

Erzeuger: Domaine Guenault

Art. Nr.: 402.402

Herkunftsland: Frankreich

Reg i O n : Lo i re DOMAINE GUENAULT
HILI

Weingut / Erzeuger

Das Domaine Guenault liegt im Herzen der Touraine, einer der renommiertesten Weinregionen Frankreichs, nahe dem beriihmten
Chéteau de Chenonceau. Die Familie Bougrier, die das Weingut seit Generationen fihrt, hat es sich zur Aufgabe gemacht,
hochwertige Weine zu produzieren, die das einzigartige Terroir und die Tradition der Loire widerspiegeln.

Mit mehr als 40 Hektar Weinbergen, die auf kalkhaltigen Béden gedeihen, bietet das Weingut ideale Bedingungen fiir die
Kultivierung erstklassiger Rebsorten. Die Kombination aus optimaler Sonneneinstrahlung und sorgféltigem Weinbau ergibt
charaktervolle Weine mit unverwechselbarer Personlichkeit.

Das Sortiment des Domaine Guenault umfasst sowohl IGP-Weine wie den Chenin Blanc und den Chardonnay als auch AOC-Weine
wie den Touraine Sauvignon Blanc, den Touraine Chenonceaux "Les Racines du Soleil" und den Touraine Malbec. Die IGP Val de
Loire-Weine erlauben groRRere Kreativitat und bieten ein zugéngliches Geschmackserlebnis, wéhrend die AOC Touraine-Weine mit
geschiitzter Herkunftsbezeichnung und strengen Qualitétsstandards die Tradition und Typizitat der Region reprasentieren.

Die Appellation Chenonceaux ist besonders hervorzuheben: Benannt nach dem beeindruckenden Schloss an der Loire, steht sie fir
exklusive Sauvignon Blancs und Rotweine, die Eleganz und Finesse vereinen.

Mit nachhaltigem Weinbau und einer Leidenschatft fur hdchste Qualitat verbindet das Domaine Guenault Innovation mit Tradition. Jede
Flasche ist ein Ausdruck der reichen Geschichte des Loiretals und |&dt dazu ein, die Vielfalt der franzgsischen Weinwelt zu entdecken.

Entdecken Sie das Domaine Guenault - die perfekte Balance aus Tradition, Terroir und moderner Weinbaukunst, direkt aus der
Touraine.

Beschreibung

Die Chenin Blanc-Trauben fiir den Le Talent d?Achille stammen aus den kalkhaltigen Béden des Domaine Guénault, das im Val de
Loire nahe des Flusses Cher liegt. Das geméaRigte Klima mit atlantischem Einfluss sorgt fiir eine langsame, gleichmé&Rige Reifung,
wodurch die natirliche Saurestruktur der Trauben erhalten bleibt.

Die Lese erfolgt selektiv zum optimalen physiologischen Reifezeitpunkt, um die Balance zwischen S&ure und Frucht zu bewahren. Die
Trauben werden mechanisch geerntet, um eine schnelle Verarbeitung zu gew&hrleisten und Oxidation zu minimieren.

Nach der schonenden Pressung wird der Most durch statische Sedimentation vorgeklart. Die Garung erfolgt temperaturkontrolliert in
Edelstahltanks bei etwa 16?18°C, um die sortentypische Frische und Primararomen von reifer Birne, Mandeln und wei3en Bliten zu

bewahren. Eine verléangerte Maischestandzeit wird bewusst vermieden, um die Klarheit und Prézision des Weins zu erhalten.

Der Wein wird anschlieBend fiir mehrere Wochen auf der Feinhefe ausgebaut, was ihm eine feinere Struktur, zusétzliche Tiefe und
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eine dezente Cremigkeit verleiht. Dabei erfolgt regelmaRiges Aufriihren der Hefe (Batonnage), um das Mundgefiihl zu optimieren.

Vor der Abfilllung wird der Wein leicht filtriert und erhalt eine moderate Schwefelzugabe, um Stabilitat und Frische zu bewahren. Durch
diese gezielte Weinbereitung entsteht ein praziser, terroirgepragter Chenin Blanc mit lebendiger Saure und mineralischer Eleganz, der
sich ideal fiir den Fachhandel und die gehobene Gastronomie eignet.

Farbe: strohgelb mit goldenen Reflexen
Rebsorte: Chenin Blanc
Charakteristik: im Glas entfalten sich Aromen von weil3en Bliiten, grinem Apfel und einem feinen Hauch von Honig,

am Gaumen lebendig und klar mit spritzigen Zitrusnoten und einer angenehmen Frische, der Nachhall
ist gepragt von mineralischer Eleganz, die lange anhalt

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Alkoholgehalt: 11,5 % vol.

Restzucker: 2,19/l

Gesamtsaure: 3,3 ¢/l

Gastromische Empfehlungen

Eine ausgezeichnete Wabhl ist gebratener Zander mit Zitronenbutter und gerdsteten Mandeln, serviert auf einem Bett aus sautiertem
Blattspinat. Die knackige Saure des Weins balanciert die Butterigkeit des Gerichts aus, wahrend die feine Mineralitét die Rostaromen
der Mandeln und die zarten Noten des Fischs elegant aufgreift.
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