Aldeya Garnacha D.O. - Bio

Jahrgang: 2023

Erzeuger: Bodega Pago Aylés

Art. Nr.: 204.001

Herkunftsland: Spanien

Region: Carifiena - i
Ort des Gutes: Pago Aylés U,W%

Auszeichnungen

James Suckling: 90 Punkte (Jg. 2019)
Guia Penin: 87 Punkte (Jg. 2015)
International Wine Challenge: 90 Punkte (Jg. 2018)

Weingut / Erzeuger

Schon seit dem Mittelalter wurde auf dem Landgut Aylés Weinbau betrieben. Es liegt auf 700 Metern Hohe in der Region Aragon,
eingebettet in eine karge, felsige Landschaft. Das kiihle Mikroklima und seine tonigen, kalkhaltigen Béden sind einzigartig in der
Umgebung. 1994 erwarb Federico Ramén das traditionsreiche Anwesen, das inzwischen sogar zum Vogelschutzgebiet erklart wurde.

Seit im Jahr 2003 in Spanien die neue, htchste Weinqualitétsstufe "Vino de Pago" eingefiihrt wurde, war es Ramons erklartes Ziel,
diese Spitze der Pyramide zu erklimmen. 2010, kurz bevor er starb, wurde sein Traum wahr. Bis dato haben nur 15 Weingiiter in ganz
Spanien diesen exklusiven Status erreicht.

Heute setzen Ramdns Téchter Ana und Inmaculada und sein Sohn Federico Jr. das Projekt gemeinsam mit dem jungen, innovativen
Onologen Jorge Navascués fort. Die vorgefundenen natiirlichen Bedingungen, kombiniert mit einer intelligenten Weinbereitung,
bringen einzigartige Tropfen hervor. Aldeya ist die Einstiegslinie von Pago Aylés. Die Weine verkdrpern das innovative Know-How. Sie
sind jugendlich und unkompliziert, transportieren aber die fir die Region typische Personlichkeit.

Pago Aylés gelingt es, wie kaum einem zweiten Produzenten, seine erstklassigen Kalk- und Ton Boden auf flach geneigten Ebenen an
den Gebirgsrandern der Provinz Saragossa zu bestellen. Das Mikroklima an dieser besonderen Lage unterscheidet sich von allen
umliegenden Lagen und erfiillt damit ein weiteres Kriterium eines Vino de Pago. Darliber hinaus liegt das Weingut in unmittelbarer
Néhe zu den Lagen und verringert die Transportwege auf ein Minimum. Das Ergebnis sind zwei absolute Premium-Pago-Weine, die an
Charakter, Fillle und Kraft ihres gleichen suchen. Begleiten Sie den Schmied und die Holzfaller auf Ihren Reisen und nehmen Sie einen
kraftigen Schluck Abenteuerlust!

Ubrigens: Cuesta del Herrero bedeutet "Aufstieg des Schmieds” und Senda de Lefiadores, ist der Pfad des Holzf4llers!
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Beschreibung

Farbe: kréftiges Rubinrot

Rebsorte: Garnacha

Charakteristik: Saftig-stiRe Aromen von roten Friichten und Rumtopf, etwas Minze und Tabak. Am Gaumen mit
Vanillenuancen im Auftakt, filllig-weich mit dunkelroter Frucht. Im Nachhall getragen von Vanille und
Beeren.

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter

Analyse

Lagerfahigkeit: 5 Jahre

Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Restzucker: 329/l

Gesamtsaure: 6 g/l

Gastromische Empfehlungen

kréftige Gerichte von Schwein und Rind, Braten in dunklen Soen, gegrilltes Fleisch, Lamm und Wild
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