Ramon Bilbao Ed. Limitada Early Harvest Verdejo 8.

Jahrgang: 2024

Erzeuger: Ramon Bilbao

Art. Nr.. 203.392

Herkunftsland: Spanien

Region: Rioja =
TAMON BILBAO

17 A
Weingut / Erzeuger

Ein Glas Wein kann mehr sein als ein guter Geschmack. Es kann uns fir einen Moment innehalten lassen: die Farbe im Glas
betrachten, den Duft entdecken, den ersten Schluck bewusst genieen. Genau dazu ladt Ramén Bilbao mit "Made for the Senses” ein.
Die Marke mochte Momente schaffen, die wir mit allen Sinnen erleben und gerne miteinander teilen.

Die Geschichte des Weinguts begann 1924 in Haro, im Herzen der Rioja Alta. Heute entstehen Weine in Rioja und Rueda. In den
Weinbergen der Rioja pragen Rebsorten wie Tempranillo und Garnacha den Charakter der Weine. Unter der Leitung von Rodolfo
Bastida verbindet die Bodega handwerkliche Erfahrung mit prazisem Weinbau und neuen Ideen im Keller. Auch der
verantwortungsvolle Umgang mit Ressourcen gehdrt dazu: Ramén Bilbao engagiert sich seit Jahren fiir klimabewussteren Weinbau und
ist Mitglied der International Wineries for Climate Action.

Dass dieser Weg weit (iber Spanien hinaus Beachtung findet, zeigt die Aufnahme von Ramén Bilbao in die Liste der 50
meistbewunderten Weinmarken der Welt. Sieben Jahre in Folge! Auch auf dem spanischen Markt ist die Marke stark: Laut Nielsen
war Ramon Bilbao 2025 die umsatzstarkste Marke unter den Weinen mit Herkunftsbezeichnung.

Und doch beginnt die wichtigste Entdeckung im Kleinen: mit einem Duft, einem Geschmack, einem gemeinsam erlebten Augenblick.

Ramon Bilbao. Made for the Senses.
Beschreibung

Die Trauben fiir diesen Early Harvest Verdejo stammen aus dem Las Amedias-Weinberg in Rueda, wo die kargen, kieshaltigen Bdden
mit wenig organischer Substanz fiir eine gute Beliiftung und Drainage sorgen. Das extreme kontinentale Klima mit heiRen Sommern und
kalten Wintern verleiht dem Wein seine charakteristische Frische und aromatische Intensitét.

Die Ernte erfolgte am 23. August, da die ungewohnlich heiRen Bedingungen im Sommer 2024 die Reifung der Trauben
beschleunigten. Durch den friihen Lesezeitpunkt wird ein frischer, leichter Stil mit lebendiger Saure und feinen Krauternoten bewabhrt.

Die Garung erfolgt in Edelstahltanks bei niedriger Temperatur (13 °C), um die feinsten und delikatesten Aromen zu erhalten. Eine kalte
Mazeration wird bewusst vermieden, um keine ibermaRig griinen Noten zu extrahieren. Anschlieend reift der Wein vier Monate auf
der Feinhefe in Betontanks, wobei die Hefe sanft aufgeriihrt wird. Dies sorgt fir eine zusétzliche Komplexitét, erhalt aber gleichzeitig
die natiirliche Frische, indem das geltste CO2 erhalten bleibt, ohne eine spurbare Kohlenséure zu hinterlassen.

Farbe: cremegelb
Rebsorte: Verdejo
Charakteristik: zum Auftakt entfalten sich frische Aromen von griiner Birne, knackigem Apfel und Limette, begleitet von
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feinen Krauternoten und einem Hauch Orangenbliite, am Gaumen zeigt sich eine lebendige Struktur
mit préziser Saure, saftiger Zitrusfrucht und subtiler Mineralitét, im Abgang bleibt eine erfrischende
Lange mit eleganter Frucht und einer feinen Krauterwiirze

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Alkoholgehalt: 11 % vol.

Restzucker: 139/l

Gesamtsaure: 59 g/l

Gastromische Empfehlungen

Dieser Verdejo passt hervorragend zu gegrilltlem Wolfsbarsch mit Zitronenbutter und mediterranen Kréutern. Als vegetarische
Alternative harmoniert ein cremiges Zitronenrisotto mit frischen Kréutern und Parmesan, das die Frische des Weins unterstreicht
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