Ramon Bilbao Edicion Limitada Tempranillo

Jahrgang: 2021
Erzeuger: Ramon Bilbao
Art. Nr.: 203.388
Herkunftsland: Spanien
Region: Rioja
Weingut / Erzeuger

Ramon Bilbao ist ein Weingut in Bewegung - ein Symbol fiir Entdeckergeist, Wandel und die unaufhdrliche Suche nach neuen
Horizonten. Seit der Grindung im Jahr 1924 in Haro, Rioja Alta, hat sich das Weingut immer wieder neu erfunden, ohne seine
Wurzeln zu vergessen. Heute wird es von Rodolfo Bastida geleitet, einem Winzer, der das Abenteuer liebt und Innovation als Antrieb
sieht. Fiir ihn ist Wein kein statisches Produkt, sondern eine Reise - gepragt von Zeit, Geduld und stetiger Weiterentwicklung.

Diese Philosophie spiegelt sich nicht nur in den Weinen, sondern auch in den ikonischen Etiketten wider, die jedes Mal eine neue
Geschichte erz&ahlen. Jedes Detail auf den Flaschen ist ein Sinnbild fir Bewegung und Transformation: Ein HeiRluftballon, der ein
Weinfass mit sich tragt, erinnert an den Pioniergeist des Hauses. Ein Fahrrad, das mit einem Weltmotiv am Ballon schwebt, symbolisiert
die Neugier, die das Weingut antreibt. Ein Seefahrer, der auf einer Uberdimensionalen Uhr die Wellen reitet, verkorpert die perfekte
Balance zwischen Vergangenheit und Zukunft. Uberall gibt es etwas zu entdecken - genau wie in den Weinen selbst.

In den Weinbergen der Rioja Alta, auf mineralischen Tonbdden unter dem Einfluss des atlantischen Klimas, wachsen Tempranillo und
Garnacha, die den Weinen Eleganz, Tiefe und Struktur verleihen. Doch Ramon Bilbao geht weiter als klassische Rioja-Weingiter.
Nachhaltigkeit, Innovation und Prazision im Weinbau stehen im Mittelpunkt. 2018 wurde das Weingut als erstes in Spanien mit der
Zertifizierung "Wineries for Climate Protection” ausgezeichnet. Solarenergie, ressourcenschonende Bewasserung und eine moderne
Kellertechnik machen es zukunftsfahig - und lassen dennoch gentigend Raum fiir das Handwerk, das diesen Weinen ihren Charakter
verleiht.

Raman Bilbao ist keine gewdhnliche Rioja-Marke, sondern ein Symbol fir Bewegung, Wandel und den Drang nach neuen
Perspektiven. Fast 100 Jahre nach der Griindung ist es heute die beliebteste Rioja-Marke Spaniens mit 12,5 % Marktanteil - und bleibt
doch immer auf der Suche nach dem néchsten Abenteuer. Die Geschichte dieses Weinguts ist noch lange nicht zu Ende. Sie beginnt
mit jeder Flasche, mit jedem Schluck, mit jedem neugierigen Genieler, der bereit ist, sich auf die Reise einzulassen.

Beschreibung

Die Trauben fiir diesen Tempranillo slammen aus Parzellen nahe Haro in der Rioja Alta, die sich auf einer Hohe von 450 bis 700
Metern befinden. Die Bden zeichnen sich durch geringe Fruchtbarkeit aus, was eine langsame Reifung und eine konzentrierte
Aromenausbildung begunstigt.

Nach einer sorgfaltigen Handlese in kleine 15-kg-Kisten erfolgt eine Selektion der besten Trauben. Die Géarung findet traditionell in
Holzbottichen bei kontrollierten 27728 °C statt, wobei ausschlieflich indigene Hefen verwendet werden. Dies bewahrt die

urspriingliche Charakteristik der Rebsorte und verstarkt die Komplexitat des Weins.

Der Ausbau erfolgt fiir 15 Monate in neuen franzdsischen Eichenfassern, wodurch der Wein feine Holznoten, Wiirze und zusétzliche
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Struktur erh&@lt. Nach der Fassreife folgt eine weitere Reifung von 10 Monaten in unterirdischen Kellern, um die Aromen zu
harmonisieren und eine elegante Tanninstruktur zu entwickeln.

Farbe: rubinrot
Rebsorte: Tempranillo
Charakteristik: zum Auftakt prasentieren sich intensive Aromen von schwarzen Beeren, reifen Pflaumen und Cassis,

begleitet von feinen Holznoten, Lakritz und wiirzigen Akzenten, am Gaumen zeigt sich eine dichte,
vollmundige Struktur mit lebendiger Saure, samtigen Tanninen und subtilen Rostnoten, das Finale
uberzeugt mit anhaltender Frucht, eleganten Gewiirznuancen und feiner balsamischer Tiefe

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Alkoholgehalt: 14 % vol.

Restzucker: 2,19/l

Gesamtsaure: 5,8 ¢/l

Gastromische Empfehlungen

Dieser Tempranillo passt ideal zu geschmorter Lammkeule mit Rosmarin und Ofenkartoffeln. Als vegetarische Alternative harmoniert eine
herzhafte Pilz-Lasagne mit wiirzigem Pecorino, die seine feinen Rstnoten und die saftige Frucht perfekt ergéanzt.
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