Core Rosso Campania IGT

Jahrgang: 2023
Erzeuger: Montevetrano
Art. Nr.: 115.042
Herkunftsland: Italien

Region: Kampanien
Weingut / Erzeuger

Montevetrano zéhlt zu den bekanntesten und renommiertesten Weingiitern Stiditaliens und hat maRgeblich dazu beigetragen,
Kampanien als Herkunft groRRer Spitzenweine international zu etablieren. Gegriindet wurde das Weingut Anfang der 1990er-Jahre
von Silvia Imparato in den Hiigeln siidlich von Salerno. Von Beginn an begleitet wurde das Projekt von Star-Onologe Riccardo
Cotarella, dessen Handschrift bis heute die Stilistik des Hauses préagt. Das Zusammenspiel aus mediterranem Klima, vulkanisch
gepragten Béden und sorgféltiger Handarbeit im Weinberg schafft Weine mit auergewdhnlicher Eleganz, Tiefe und
Herkunftscharakter.

Internationale Bekanntheit erlangte Montevetrano bereits friih, als Weinkritiker Robert Parker den Spitzenwein des Hauses als
"Sassicaia des Stidens" bezeichnete (eine Anspielung auf Sassicaia, einen der weltweit bekanntesten italienischen Spitzenweine aus
der Toskana). Diese Wiirdigung machte Montevetrano zu einer Referenz fiir hochwertige Rotweine aus Siiditalien und legte den
Grundstein fir den bis heute hervorragenden Ruf des Weinguts. Aktuelle Spitzenbewertungen internationaler Weinkritiker bestatigen
regelmaRig den hohen Qualitatsanspruch und die auBergewdhnliche Klasse der Weine.

Mit der CORE-linie zeigt Montevetrano die moderne und zugangliche Seite Kampaniens. Der Name "CORE" bedeutet im
neapolitanischen Dialekt "Herz" und steht sinnbildlich fiir die enge Verbundenheit des Weinguts mit seiner Heimat, seinen Rebsorten
und seiner Weinphilosophie. CORE Bianco, CORE Rosato und CORE Rosso verbinden regionale Rebsorten und mediterrane Frische
mit einer hochwertigen, zeitgemafen Stilistik. Die Weine iiberzeugen durch ihre klare Herkunft, ihre Eigenstandigkeit und ein
bemerkenswertes Preis-Genuss-Verhaltnis im Premiumsegment. Fiir Fachhandel und Gastronomie bieten sie die Mdglichkeit, ihren
Kunden authentische Spitzenweine aus Siditalien anzubieten, die sowohl anspruchsvolle Geniefer als auch neugierige Entdecker
ansprechen.

An der Spitze des Sortiments steht der Montevetrano Colli di Salerno, einer der angesehensten Rotweine Italiens. Die Verbindung von
Cabernet Sauvignon, Aglianico und Merlot schafft einen Wein von beeindruckender Komplexitét, Eleganz und Lagerféhigkeit. Mit
seiner internationalen Reputation, den regelmaRig herausragenden Bewertungen und seiner Positionierung als Kultwein bietet er
Fachhé@ndlermn und Gastronomen ein echtes Aushéngeschild fir anspruchsvolle Weinliebhaber und besondere Weinkarten.

Montevetrano vereint damit alles, was ein starkes Sortiment auszeichnet; die Strahlkraft eines international anerkannten Kultweinguts,
die Expertise eines der renommiertesten Onologen Italiens, eine authentische Herkunft aus Kampanien und eine klare Sortimentsstruktur
vom Premium-Einstieg bis zur Spitzenklasse. Die CORE-Weine er6ffnen den Zugang zur Welt von Montevetrano, wéhrend der Colli di
Salerno die Kompetenz und das Prestige des Hauses eindrucksvoll unterstreicht. Fiir Fachhandel und Gastronomie entsteht so eine
Kollektion, die Aufmerksamkeit erzeugt, Beratungsgespréche erleichtert und Kunden langfristig begeistert.
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Beschreibung

Der CORE Rosso wird ausschlieBlich aus Aglianico erzeugt, der bedeutendsten roten Rebsorte Kampaniens. Nach einer
temperaturkontrollierten Vergérung werden Frucht, Struktur und Sortentypizitét gezielt bewahrt. Der Ausbau konzentriert sich auf die
Balance zwischen der kraftvollen Aglianico-Struktur und einer zugénglichen, modernen Stilistik, die bereits in jungen Jahren hohen
Trinkgenuss bietet.

Farbe: intensives Purpurrot
Rebsorte: Aglianico
Charakteristik: im ersten Eindruck offenbaren sich Aromen von Schwarzkirsche, Brombeere, Veilchen und dunkler

Schokolade, die Aromatik entfaltet sich mit reifer Waldfrucht, etwas Zimt und feiner Kréuterwiirze,
begleitet von geschmeidigen Tanninen und mediterraner Warme, im Nachhall zeigt sich eine
harmonische Verbindung aus dunkler Frucht, Gewiirzen und dezenten Kakaoanklangen

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Restzucker: 19/l

Gesamtsaure: 6 9/l

Gastromische Empfehlungen

Hervorragend zu geschmorter Lammkeule mit Rosmarin, deren Wiirze die Frucht und Struktur des Weins erganzt. Ebenso iiberzeugend
zu einer Auberginen-Lasagne mit gereiftem Pecorino und mediterranen Krautern.
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