DIECI VENDEMMIE Montepulciano d'Abruzzo 20th
Ed.

Erzeuger: Tenuta Ulisse
Art. Nr.: 113.098
Herkunftsland: Italien
Region: Abruzzen

Ort des Gutes: Crecchio

Weingut / Erzeuger

Tenuta Ulisse zahlt zu den filhrenden Weingiitern der Abruzzen und steht wie kaum ein anderer Betrieb fiir die moderne Interpretation
regionaler Rebsorten.

Die Briider Antonio und Luigi Ulisse filhren ein Familienerbe fort, das bis in die friihen 1900er-Jahre zuriickreicht, als ihnr GroRvater hier
die ersten Reben pflanzte. Heute bewirtschaftet Tenuta Ulisse rund 55 Hektar Weinberge rund um Crecchio, Lanciano und die
Kustenregion von Ortona. Dieses Zusammenspiel aus Binnenland und Meeresnahe schafft ein vielféltiges Terroir, das ideale
Voraussetzungen fir autochthone Rebsorten wie Pecorino, Trebbiano d?Abruzzo und Montepulciano d?Abruzzo bietet.

Im Fokus steht eine kompromisslose Qualitétsphilosophie: selektive Handlese in kleinen Gebinden, gekihlter Transport der Trauben und
eine prazise Selektion im Keller sichern ein makelloses Lesegut. Durch moderne Verfahren - etwa die schnelle Abkuhlung der Trauben
unter kontrollierten Bedingungen - wird die Aromatik gezielt herausgearbeitet. Das Ergebnis sind Weine mit klarer Frucht, Frische und
hoher Ausdruckskraft.

Ein besonderes Kapitel schreibt Tenuta Ulisse auch beim Ausbau: Ein Teil der wertvollsten Barriques reift im historischen Castello Ducale
in Crecchio. Die geschichtstrchtige Burg, einst Zufluchtsort der italienischen Kdnigsfamilie wahrend des Zweiten Weltkriegs, verleiht
diesem Ort eine einzigartige Aura. Heute ist sie Heimat eines Museums - und zugleich ein streng gehtiteter Reifekeller, der nur wenigen
zuganglich ist.

Auch visuell transportiert das Weingut seine Philosophie: Das Pferd im Logo steht fiir Dynamik, Freiheit und Innovationskraft. Die
farbintensiven Etiketten der ULISSE-Linie, gestaltet vom Kiinstler Gino Masciarelli, spiegeln die expressive Stilistik der Weine wider.
Die konsequente Qualitétsarbeit bleibt nicht unbeachtet: Luca Maroni zeichnete Tenuta Ulisse fiir das Jahr 2026 als "Produzent des

Jahres" aus - eine Bestatigung fir die klare Handschrift und die herausragende Stellung des Weinguts in der italienischen
Weinlandschatft.
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Beschreibung

Fir die Collector?s Edition wéhlten Maria und Gianfranco Ulisse besonders hochwertige Parzellen in Crecchio aus. Die
Montepulciano-Trauben wachsen an rund 60 Jahre alten Pergola-Reben auf eisenoxidhaltigem Lehmboden iiber Kalkstein. Nach der
Lese Mitte Oktober folgen eine 24- bis 48-stiindige Kaltmazeration bei 8 °C und eine rund zehntégige Garung mit natiirlichen Hefen.
Der biologische Saureabbau erfolgt im Edelstahltank, anschlieBend reift der Wein zwdlf Monate in franzdsischen Eichenféssern. Die
Komposition aus zehn Jahrgangen zeigt die Erfahrung des Weinguts in besonderer Tiefe.

Farbe: intensives rubinrot
Rebsorte: Montepulciano
Charakteristik: vielschichtige Bouquet zeigt Pflaume und Kirsche, begleitet von feinen Tabaknoten, am Gaumen

vollmundig, ausgewogen und weich, mit eleganten Tanninen. Kakao, Kaffee und Vanille prégen den
langen Nachhall

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
Analyse

Alkoholgehalt: 14,5 % vol.

Restzucker: 10 g/I

Gesamtsaure: 6 9/l

Gastromische Empfehlungen

Zu Pappardelle mit Wildragout, Rinderbraten oder Hirschriicken mit dunkler Jus.

Stand: 29.09.2026 18:54 Uhr
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