Merlot delle Venezie IGT

Jahrgang: 2024

Erzeuger: Gino Brisotto

Art. Nr.: 105.311

Herkunftsland: Italien Mewior
Region: Friaul

Ort des Gutes: Porcia

Weingut / Erzeuger

Das Weingut Cantina Brisotto in der Nahe von Porcia wurde vom Familienoberhaupt Gino mit dem unerschiitterlichen Glauben an das
auBergewdohnliche Potenzial seiner Region erbaut. Mit seiner auffalligen Fassade in venezianischem Rot liegt das Weingut gut sichtbar
inmitten der Weinberge. Die Cantina besticht durch ihre unglaubliche Ordnung, Funktionalitét und modernste technische Ausstattung.
Heute fihren die Kinder Antonio, Anna und Chiara den Betrieb in vierter Generation. Mit Stolz und Beharrlichkeit treten sie in die
FuBstapfen ihrer Vorfahren, pflegen die traditionellen Werte und passen sich gleichzeitig standig der Technologie und den
Verénderungen des Marktes an.

San Simone ist das Ergebnis einer iber hundertjahrigen Erfahrung im Weinbau einer Familie, die immer an das auergewdhnliche
onologische Potenzial ihrer Heimat geglaubt hat. Ein Familienbetrieb, vier Generationen, eine Geschichte voller dynamischer und
willensstarker Persdnlichkeiten. Das waren die Eigenschaften des UrgroRvaters, des Griinders Gino Brisotto, der zusammen mit der
UrgroBmutter Olga Anfang des 20. Jahrhunderts dem Betrieb den entscheidenden Impuls gab.

Heute wird San Simone in der vierten Generation von den Kindern Chiara, Anna und Antonio gefiihrt. Sie setzen den von ihren Eltern
Gino und Liviana begonnenen Weg mit Stolz und Hartnéckigkeit fort, gestarkt durch das Beispiel und die groRe Leidenschatft, die sie
ihnen vermittelt haben. Trotz vieler Veranderungen im Laufe der Zeit sind die Grundwerte die gleichen geblieben: Verantwortung
gegeniiber der Realitét, in der man arbeitet, Leidenschatft fir das, was man tut, und Transparenz im Handeln. Diese Werte gelten heute
und werden auch morgen noch gelten.

Beschreibung

Farbe: mittlerer Rubinton
Rebsorte: Merlot
Charakteristik: in der Nase entfalten sich saftige Aromen von reifen Pflaumen, schwarzen Kirschen und Waldbeeren,

begleitet von feinen Gewiirznoten und einem Hauch von Veilchen, die Struktur présentiert sich samtig
und ausgewogen mit weichen Tanninen und einer harmonischen Fruchtfille, im Niachhall bleibt eine
Spur von dunkler Schokolade, feiner Wiirze und dezenter Krauteraromatik

Ausbau:

Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
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Analyse

Lagerfahigkeit: 4 Jahre
Alkoholgehalt: 12 % vol.
Restzucker: 10 g/I
Gesamtsaure: 52 g/l

Gastromische Empfehlungen

Vorspeisen wie "Antipasti Misti" oder "Tapas", Nudelgerichte mit Tomatensol3en, zarte Gerichte von Schwein und Rind (gekochtes
Fleisch, Pfannengerichte, Fleisch in hellen SoRen), Hartkase.

Stand: 27.05.2026 13:46 Uhr
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