Serre Dolci Rosso - lieblich -

Erzeuger: Sartirano Figli

Art. Nr.: 102.377

Herkunftsland: [talien
Region: Piemont SERREDOLCI

O

Ort des Gutes: Novello

Weingut / Erzeuger

Das Familienweingut Sartirano blickt auf eine beeindruckende Geschichte zurtick, die bis in das Griindungsjahr 1871 zurlickreicht.
Luigi Amulfo, eine bedeutende Persdnlichkeit des Piemont, legte den Grundstein fiir das Weingut und war einer der ersten, der Barolo
in Flaschen abfillte.

Die Entwicklung des Unternehmens begann mit Giovanni Sartirano, der ab 1910 neben der Weinproduktion eine Verkaufsstruktur
aufbaute. Nach dem Zweiten Weltkrieg bauten seine Séhne Pietro und Giovanni den Betrieb weiter aus und verbesserten ihn 1973
mit einer automatischen Abfiillanlage. Das Weingut erhielt den Namen Cantine San Silvestro.

Paolo Sartirano fiihrt das innovative Denken fort und nutzt die Gunst der Natur, um geféllige, bodenstdndige Weine zu erzeugen. Sein
Barolo Terre dei Roveri ist ein weicher, feiner und trinkfreudiger Barolo aus drei verschiedenen Gemeinden. Die Trauben aus La Morra
im Westen des Barolo-Gebietes wachsen auf blaugrauen Kalk-Mergel-Béden und verleihen dem Wein seinen weichen, fruchtigen
Charakter. Fir die kraftige, wirzige Komponente wahlte Paolo Trauben aus den westlichen Lagen von Monforte d'Alba und
Castiglione Faletto, die auf eisenhaltigen Kalksandbdden reiften.

Natirlich produziert die Familie Sartirano auch Weillwein aus der Cortese-Traube in Gavi, der Weilweinregion des Piemonts
schlechthin. Der Gavi di Gavi Serre dei Roveri ist ein Cortese, wie er im Buche steht: feingliedrig, elegant und ausdrucksstark. Die
Weinlinie "Serre dei Roveri" wird exklusiv fiir das Weinkontor Freund abgefiillt und verspricht authentische piemontesische
Weinhandwerk.

Beschreibung

Farbe: helles Rubinrot

Rebsorte: Rote Trauben aus Piemont

Charakteristik: Saftige rote Beeren und frische Trauben mit einem Hauch Vanille und Zimt
Liefereinheit: 6 Flaschen & 0,75 Liter
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Analyse

Lagerfahigkeit: 3 Jahre
Alkoholgehalt: 5 % vol.
Restzucker: 122,8 g/|
Gesamtsaure: 5,16 g/I

Gastromische Empfehlungen
als Aperitif, zu SiiRspeisen, Obstsalat, Eis?

Stand: 28.03.2024 11:44 Uhr
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