SIZILIEN

Schutz fiir Nero d’Avola

(vc) Wihrend sich der Antrag
aufdie DOC Sicilianoch immer
im Hindernislauf durch die In-
stanzen befindet, greift Sizili-
ens Weinsektor zur Selbsthilfe:
Das Regionale Institut fiir Rebe
und Wein in Palermo, das nach
EU-Recht zertifizierungsbe-
rechtigt ist, hat ein Reglement
vorgelegt, um den Qualitats-
Nero-d‘Avola zu schiitzen und
von den Weinen im Preisein-
stiegssegment unterscheidbar
zu machen. Der Clou unter
den acht Paragraphen ist das
Abfiillungsverbot aufierhalb Si-
ziliens, das selbst der DOC-Ent-
wurf nicht enthilt, weil zu viele
Genossenschaftskellereien  fi-
nanziell von den Auftrigen der
norditalienischen Abfiiller ab-
hingig sind.

»Nero d'Avola ist ein Synonym
fiir sizilianischen Wein in al-
ler Welt geworden. Seit 2o Jah-
ren erforschen wir diese Reb-
sorte. Dabei haben uns inter-
national angesehene Experten
wie Prof. Tachis und Prof. Sci-
enza begleitet. Die Erkenntnis-
se dieser Arbeit haben wir in

diesem Produktionsregelwerk
gebiindelt«, erklirte Instituts-
prisident Dr. Leonardo Ague-
¢i. »Wir haben zum Beispiel
auch die Anbauzonen einge-
schrinkt und Vinifikationsre-
geln aufgestellt, die auf langle-
bige Weine zielen.« Das Regle-
ment wurde vom Verwaltungs-
rat des Institutes verabschie-
det, aber es wird noch an eini-
gen Punkten gefeilt. »Wir ha-
ben eine Ertragsbeschrinkung
auf 8o Doppelzenter pro Hek-
tar festgelegt, aber es gibt auch
Gebiete, in denen bei roo Dop-
pelzenmer Ertrag hochwertige
Nero d‘Avolas produziert wer-
den kénnen. An diesem Punlkt
miigsen wir uns noch einigens,
so Agueci. Produzenten, die
sich entschlieffen den Richtli-
nien zu folgen, durfen das Eti-
kett mit dem Markenzeichen
»Nero dAvola Sicilia Qualiti«
versehen. Das neue Regelwerk
wird auf den Weinmessen vor-
gestellt und soll ab der Ernte
2017 angewendet werden kon-
nen. M

Nero d"Avola soll kiinftig nur in Sizilien gefiillt werden diirfen




